Sladoled torta sa eurokremom
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Potrebno je:

e 4jgeta

2 kesice Slaga

7 kaSika Secera

50 g eurokrema

4—75 kaSika mlevenih oraha
1 &tangla cokolade

Priprema

Umuititi 4 Zumanceta sa 7 kaSika Secera, pa dodati cvrsto ulupan sneg od 4 belanceta.

Od 2 kesice praska za Sag umutiti Slag, podeliti ganatri dela. Dva delaizmeSati sa kremom od Zumanaca, a
jedan deo ostaviti za srednji sloj u torti.

Sada krem od Zumanaca u koji su umeSana dva dela Slaga podeliti na dva dela, pa u jedan deo staviti 4—5
kaSika mlevenih oraha, au drugi deo 1 Stanglu cokolade i 50 g eurokrema.

U kalup zatortu staviti sloj krema sa orasima, u sredinu ulupan Slag, a odozgo krem sa cokoladom i
eurokremom. Tortu drZati u frizu ili zamrzivacu.



