Nova Svarcvald torta

| -

tezina: lako

za: 10 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Kora:

8jga

200 gSecera

40 gkakaoa
2vanilin Secera

8 kaSikabrasna
1prasak za pecivo

Fil:

5 disokaod vidnje
300 gSecera

4 kaSikegustina
500 gviSanja

1 Islatke pavlake

Dekoracija:
¢ 300 gcokolade

¢ 50 gbele cokolade
e vidnje

Priprema



Umutiti jajai Secer padodati kakao, vanilin Secer, bradno i prasak za pecivo. Ispeci dve kore.

U sok od viSanja sipati Secer i prokuvati. Kada provri dodati gustin i visnje. Ohladiti. Umultiti slatku pavliaku i
dodati u fil od viSanja. Filovati korei ukrasiti cokoladom i viSnjama.

Savet



