Njoke sa spanacem

IRl

tezina: lako

za: 4 osoba

vreme pripreme: 35 min

Sastojci

Njoke:

¢ 500 gkuvanog krompira
e 200 - 300 gbrasna
e ljge

Pesto sos od spanaca:

120 gspanaca

50 ghademaiili oraha
5susenih paradajza

6 kasikamaslinovog ulja
po Zeljisoli

Sir:

100 govcijeg/kozijeg sira
po Zeljiparmesan

Priprema



Umesiti krompir dok je vruc sa 200 g brasnai sajajetom. Prvo sa varjacom meSati da ne bi ispekli ruke, acim
prestane da bude vruce prebaciti na radnu povrainu (po potrebi dodavati brasno) i mesiti dok ne postane glatka
masa koja se ne lepi. Razvaljati testo nadebljinu 1 do 1,5 cm i iseciti ga natrake, ate trake na male kocke.
Oblikovati viljuskom da bi se dobile Iepe njoke sa prugicama. Ubaciti njoke u kljucalu slanu vodu i kuvati dok
ne izau na povrsinu. Pesto sos. Sve sastojke izblendirati. U vruce njoke umeSati pesto sos. Dok je sve vruce
dodati po Z€lji sir ovciji, koziji ili ko nevoli kravlji. A nakrgju i parmesan. Prijatno.

Savet



