Kinder carstvo

tezina: srednje

za: 20 osoba
vreme pripreme: 120 min

Sastojci

Kora:

e 6 belanaca
e 6 kaSkaSecera
e 3 kaSikebrasna

Fil:

200 g pecenih, seckanih lesnika
800 mimleka

10 kaSikaSecera

5 kaSikagustina

Imargarin

150 gSecera u prahu

100 gcokolade za kuvanje

2 kesicevanil Secera

6Zumanaca

Ostatak:

e 200 geurokrema

e 250 gplazma keksa

e 2dl toplogmleka (za plazmu)
¢ dag za ukraSavanje



Priprema

Umutiti belanca sa Secerom i bradSnom. U podmazanu tepsiju posuti leSnike pa preko toga nasuti smesu za koru.
Skuvati 800 ml mleka sa 10 kaSika Secerai vanil Secerom. Zumanca posebno umutiti pa dodati u mleko, dodati i
gustim i skuvati cvrst krem.

Umutiti margarin sa prah Secerom i sastaviti sa ohladjenim filom. Masu podeliti nadvadela. U jedan deo dodati
100 g otopljene cokolade. Preko pecene kore (trebalo bi da bude topla) preliti eurokrem, stim Sto lesnici idu
gore. Zatim nakoru staviti zuti fil, onda natopljenu plazmu u toplo mleko pa braon fil. Na kraju ukrasiti Slagom.

Savet



