orba od bundeve (2)

teZina: lako
za 4 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

300 gbundeve

2 vece Sargarepe

1manji koren perSuna

1 manji komad celera

150 gpraziluka

po Zeljiso

po Zeljibibera
malocelerovog lista
prstohvatbosiljka
prstohvatmuskatnog orascica
100 mlpavlake za kuvanje
4 kaSikemaslinovog ulja
po Zeljiparmezan

Priprema

Iseckati praziluk, persun i Sargarepu nakolutice, bundevu i celer na kockice. Na ulju proprZiti praziluk i ubaciti
bundevu i ostalo povrce. Usuti vodu da povrce ogrezne ubaciti listove celerai kuvati dok ne omeksa. Kada
povrce omeksa ubaciti zacine i kuvati joS koji minut. Sve izblendirati i dodati pavlaku za kuvanje. Ostaviti da
pusti kljuc i skinuti saringle. Natanjir prvo staviti parmezan u kolicini po Zelji (ja ga stavim obilato), a zatim
usuti i corbicu. Ukrasiti listovim perSuna, bosiljkaili celera. U zavisnosti Staimate u frizideru. Prijatno...

Savet



Bosiljak moze svez ili suv, lepSe je kad je svez. Takoe umesto vode mozZe i pilea supa, ukoliko imate skuvanu.
Jaesto stavim i povre koje mi se kuvalo u supi i tada ukus bude mnogo bogatiji.



