Kuglof sa borovnicama

tezina: lako

za: 15 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

5ga

3 Soljice od kafeSecera
3 Soljice od kafeulja

5 Soljice od kafebrasna
2 Soljice od kafemleka
1 kesicapraSka za pecivo
2 kesicevanilin Secera
150 gborovnica

Zaposipanje:

e prah Secer

Priprema

Penasto umultiti jajai Secer pa postepeno dodavati ulje, vanilin Secer, mleko i brasno pomeSano sa praskom za
pecivo. Sve dobro gedini pasipati u podmazan i braSnom posut kalup za kuglof. Preko testa poreati borovnicei
peci u zagrejanoj rerni na 180 stepeni. Peceni kolac ostaviti da se malo prohladi paizruciti iz kalupai posuti ga
prah Secerom.



Savet



