Jao-kolac

tezina: lako

za: 12 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

120 gbrasna T-500
150 gSecera

120 miulja

120 mimlijeka

2jgeta

50 gkokosovog brasna
100 goraha

1praSak za pecivo

Zapreliv:
e 150 gSecera
e 150 gvode

¢ 50 gmargarina
¢ 50 gcokolade za kuvanje

Dekoracija

¢ 50 ghijele cokolade

Priprema

Jaja penasto umutiti i dodati sve ostale sirovine, dobro gediniti i sipati u pleh (prethodno ga pouljiti i posuiti



brasnom). Peci na 200 C oko 25 minuta.

Dok se kolac pece pripremiti preliv. Sve sastojke staviti u Serpicu i natihoj vatri da seistope.

Igecen kolac zaliti satoplim prelivom i dekorisati sa bijelom cokoladom.

Kolac dobro ohladiti. Prijatno!

Savet



