Pica sa svezim paradajzom

tezina: lako
za: 4 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Testo:

¢ 400 gbrasna zafinatesta
o 25 gsvezeg pivskog kvasca
¢ 4 kaSikemaslinovog ulja

Nadev:

300 gmljevenog mesa
1 glavicacrnog luka
3-4veca paradajza
mal 0soli

malobibera
maloorigana
malobosiljka

2 kaSkegjvara

Priprema

Razmutiti kvasac pa zamesiti sa brasnom gipko testo, dok ne pocnu da se stvaraju mehurici. Ostaviti na toplom
da narsata. Zato vreme, namalo uljaizdinstati sitno seckan crni luk i meso. Zaciniti po ukusu. Testo podeliti na
2 dela, razvuci Sto tanju koru i staviti je u pleh. Premazati ajvarom, rasporediti meso i kolutove paradajza. Posuti
origanom i bosiljkom i peci u zagrejanoj pecnici.



Savet



