
Rafaelo puding kuglice

Sastojci

Potrebno je

600 mlmleka
1puding od vanile
8 kašikagustina
200 gšecera
250 gkokosa
100 glešnika ili badema

Priprema

Pomešajte puding, gustin i šecer. Od onih 600 ml mleka oduzmite malo i razmutite ove sastojke, a ostatak 
stavite na ringlu da prokljuca. Kad mleko prokljuca dodajte pripremljenu smesu u mleko i kuvajte dok se ne 
zgusne.

Ohladite gotovu smesu i u nju umešajte margarin i kokosovo brašno.

Oblikujte kuglice (po želji u sredinu možete staviti lešnik ili badem) i uvaljajte ih u kokosovo brašno. Stavite u 
frižider da se stegnu.

Savet

Recept se pravi veoma lako, i nije skup jer ne ide mleko u prahu. Kuglice su veoma ukusne!

težina: lako

za: 10 osoba

vreme pripreme: 40 min


