
Slani padobranci

Sastojci

Potrebno je:

400 gšampinjona
100 gšunke
100 gdimljene slanine
100 gkackavalja
1kisela pavlaka
malosoli
kecap

Priprema

Šampinjonima skinuti drške, oprati ih i staviti da se ocede, a zatim ih posoliti.

Fil: U ciniju staviti sino iseckanu šunku i dimljenu slaninu, narendani kackavalj, a zatim dodati i kiselu pavlaku 
i sve sastojke umešati.

Pripremljenim filom puniti šampinjone i preliti ih sa malo kecapa. Poredjati ih u podmazani pleh i peci u rerni 
na 200 stepeni 25 minuta.

Savet

težina: lako

za: 5 osoba

vreme pripreme: 60 min


