
Pileca musaka

Sastojci

Potrebno je:

350 gpilecih šnicli od belog mesa
350 ghamburske slanine
350 gkackavalja
2jajeta
1pavlak
100 mljogurta
so
zacin

Priprema

U okruglu tepsiju (ili vatrostalnu ciniju) poreati na dno prethodno isecene šnite hamburške slanine, preko nje 
poreati pilece šnicle, a zatim prekriti isecenim kackavaljem na šnite. Postupak ponoviti još jednom. Preko 
kackavalja preliti vec pripremljenu smesu umucenu od 2 jajeta i jedne pavlake (20% masti koja je prethodno 
razmucena sa malo jogurta oko 100 ml). Peci u zagrejanoj pecnici na temperaturi od 250 C oko 40 minuta. 
Prijatno!

Savet

Ova musaka je veoma ukusna i možete je posluzivati u svim prilikama! Služiti sa zelenom salatom ili nekom 
drugom salatom po vašem izboru.

težina: lako

za: 4 osoba

vreme pripreme: 50 min


