Palicki prvomajski uranak

teZina: lako
za 4 osoba
vreme pripreme: 100 min

Sastojci

Potrebno je:

1,5-2 kgpileceg mesa

1 kgjunecih snicli

1,5 kgmljevene junetine

1 glavicacrnog luka

1-2 cenabelog luka

mal obajatog hleba

2jgeta

po ukususo, biber, zacin

1 kesadodatka za cevape, zajedno salukom
1prasak za pecivo

Salata od kukuruza:

e 1 kesakukuruza Secerca
o lkiselapaviaka

Sosod sira:

300 gmladog kravljeg sira
1kisela pavlaka

1 kaSicicaljute aleve paprike
po ukususo, biber



Dekoracija

e 1-2krastavca
e 4-bparadgza
e 1rotkvica

Priprema

Od mljevenog mesa zamesiti sSmesu za cevape, zajedno sa sitno seckanim lukom, belim lukom i jgjetom. Hieb
potopiti u mleko, pa oceen dodati mesu, malo praska za pecivo i dodatak za cevape. Ostaviti pola sata. Posle
oblikovati cevape, rucno ili Spricem za cevape. Junece Snicle istuci tuckom za meso, a piletinu iseci na komade,
pa sve zajedno marinirati u ulju i zacinima. Sve ovo je ngjbolje uraditi prethodni dan, ostaviti u frizideru. Meso
peci narostilju. Zato vreme, obariti Secerac i pomeSati sa pavlakom, posoliti, pobiberiti. SveZi sir pomesati sa
pavlakom, dodati alevu pariku, takoe zaciniti. Sloziti meso natopli tanjir, dodati salatu i sos, kao prilog mogu
posluziti krastavac, paradajz, mladi crni luk, rotkvice...

Savet

Mi smo se divno proveli...



