
Romanticna torta

Sastojci

Kora:

200 gmlevenih lešnika
6belanaca
350 gšecera

Fil:

250 gbele cokolade
60 mlruma
350 gkesten pirea
300 mlslatke pavlake

Dekoracija:

šlag
bela cokolada
plava boja

Priprema

Umutiti belanca sa šecerom pa dodati lešnik i od toga peci 3 kore. okoladu otopiti sa rumom i dodati kesten pire. 
Slatku pavlaku umutiti pa dodati masi od kesten pirea. Filovati kore i ukrasiti.

težina: lako

za: 6 osoba

vreme pripreme: 30 min



Savet


