
Male korpice za Uskrs

Sastojci

Potrebno je:

370 gbrašna
100 mlmleka
20 gkvasca (pola kockice kvasca)
100 gšecera
2jajeta
100 grastopljenog margarina
so

Priprema

U mlakom mleku podici kvasac, pa zamesiti testo sa svim navedenim sastojcima. Ostaviti testo da nadoe. Za to 
vreme uzeti vece šoljice od bele kafe i od alu folije napraviti korpice. Staviti nekoliko slojeva folije, da bi 
korpice bile cvršce. Svaku korpicu premazati rastopljenim margarinom.

Nadošlo testo izruciti na radni sto i razviti ga u obliku pravougaonika. Iseci trakice, širine 0,5mm, i na foliji 
isplesti mrežu. Mrežu od testa, pomocu folije prebaciti preko prevrnutog kalupa, a višak testa iseci. Premazati 
mešavinom žumanceta i mleka, i staviti da se pece (zajedno sa folijom staviti na rešetku rerne). Ako želite da 
pravite korpice sa drškom, na dva suprotna kraja pobodite cackalice, pa preko njih staviti dršku, koja je 
napravljena od pletenice, i tako ste sigurni da drška nece pasti prilikom pecenja..

Savet

težina: srednje

za: 8 osoba

vreme pripreme: 608 min


