Kolac sa dljivama (4)
T —————

teZina: lako
za: 20 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

e 250 gmargarina
180 gSecera

djgeta

350 ghrasna

200 gSecera u prahu
1 kgdjiva

Priprema

Umutiti margarin, Secer, Zumancai bradno. Razvaljati testo u pleh namazan i podici ivice. Poreati ociScene
dljive, pritisnuti u tesno i staviti da se pece na 200 stepeni 15 minuta. U meSuvremenu umutiti belanca sa
Secerom u prahu i staviti preko polu pecenog kolacai vratiti jos 10 minuta. Kad se ohladi seci nakockei sluziti.

Savet



