Kinder torta (5)

tezina: srednje
za: 8 osoba

vreme pripreme: 120 min

Sastojci

Zakoru:

6belanca

6 kaSikaSecera

3 kasikemlevene plazme
3 kaSikebrasna

2 kasikeulja

Zapremazivanje

¢ 100-150 geurokrema

Zafil:

6Zumanca

250 gSecera

3 kasSikebrasna

4 kaSikegustina

1puding od vanile

700 dimleka

250 gmargarina

100 gcokolade

200 gplazme

malomleka da potopite plazmu



Zadekoraciju:

o 2 kesiceSlag kreme od vanile

Priprema

Jajai Secer umutiti mikserom i dodati sve ostale sastojke. PaZljivo promesati. Ispeci koru i mlaku premazati
eurokremom.

Zumanca, Secer, bradno, gustin i puding, izme3ati i skuvati u mleko.

Kada se ohladi dodati umucen margarin. Zatim fil podeliti u dvadela: jedan deo ostaviti Zut, au drugi dodati
100 grama cokolade.

Reanje: kora, eurokrem, zuti fil, plazma natopljena u mleko, braon fil i Slag krem.

Savet



