Yalanci Tavuk Gosu

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 20 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 0ko 100 gputera
maloulja

1 Soljapirinca

1 kasSikagustina
1-1,5 SoljaSecera
lvanilin Secer
1Imlijeka

| jos:

e po ukusuruZinavodica, cimet, kokosovo brasno...

Priprema

U Serpi rastopiti puter, nalaganoj vatri. Dodati malo ulja, pirinac i gustin, pa sve dobro izmjeSati. Zatim sipati
mlijeko, mijeSgjuci svo vrijeme. Kuhati, dok pirinac ne bude gotov. Pred sam kraj dodati Secer i vanilin Secer.
Maknuti savatrei joS par minuta mijesati.

Prohladiti, pa sipati u case!

Dobro ohladiti, pa posluziti! Po ukusu, u desert mozete dodati par kapi ruzine vodiceili posuti cimetom ili
kokosovim brasnom...



Savet



