orba od luka

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

500 gcrnog luka

3 kasike (supene)ulja (ili margarina)

1 kaSika (supena)brasna

1 kaSika (supena)paradajz pirea

1 kaSika (supena)zacina od povrca

1 disuvog belog vina

100 gkrupno struganog posnog kackavalja
po potrebisoli

2 kriskebgjatog hleba

Priprema

wprgr v »

vode. Kuvati 15 minuta. Dodati vino, zacin od povrca, paradajz pirei posoliti po ukusu. Kuvati jos 5-10 minuta
nalaganoj vatri. Bajati hleb iseci nakockicei proprziti reS namalo ulja. U svaki tanjir postavljen za rucak
staviti po krisku prepecenog hleba, preliti vrelom corbom i posuti struganim kackavaljem.

Savet



