Zapecena kremenadla sa rizom

tezina: lako

za: 4 osoba
vreme pripreme: 80 min

Sastojci

Potrebno je:

4svinjske kremenadle
400 gkrompira

100 gpirinca- rize

200 gpavlake za kuvamje
mal osoli

100 gsira - trapist

M arinada za kremenadle:

e 3 kaSikemaslinovo ulje
5-6 cenabijeli luk

mal obiber

pola veziceceler

2 kaSikesenf

1 kasikabiljni zacini

Priprema

Kremenadle staviti u marinadu i ostaviti pola sata da odstoje da meso upije sve mirise (moze i duze).

Kremenadlu proprziti sa obje strane.

U ulje gdje se prZila kremenadla dodati rizu i malo vode (neka se krcka 10 minuta). Zatim dodati pavlaku za



kuvanje. Dobro gediniti.

Krompire oguliti i igeci nakolutove. Poreati u pekac pa preliti sarizom i pavliakom.

Preko staviti kremenadle.

Prekriti folijom i peci u rerni oko sat vremenana 240 C. Pred krgj staviti rendani sir trapist.

Sluziti uz zelenu salatu. Prijatno!

Savet



