Draganin gulas

tezina: lako
za: 6 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

500 gjuneceg mesa
200 gSampinjona
100 gdlanine
2%argarepe

Lerni luk

zacin

so

biber

ulje

voda

Priprema

Iseckati junece meso nakocke, kao i slaninu i pecurke. Sargarepu narendisati, crni luk iseckati sitno. U
odgovarajucu posudu sipati uljei crni luk i proprziti padodati junece meso, pecurke, slaninu i Sargarepu.
Proprziti kratko i zaciniti panaliti vodom da ogreznei ostaviti natihoj vatri da se kuva.

Savet



