oko-lesnik pita

za: 10 osoba
vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Testo:

660 gbrasna
2jgjeta
Imargarin

150 gSecera
1prasak za pecivo
lvanil-Secer

1 dimleka

Fil:

1Imleka

200 gSecera

100 gcokolade za kuvanje
100 gmargarina

4pudinga od lednika

6 kasikamljevenih Iesnika
mal oSecera u prahu

Priprema

Sjediniti mokre sastojke sa margarinom, dodati brasno i ostale suve sastojke pa zamesiti glatko testo. Umotati u
folijui staviti u frizider na sat vremena.



Razmutiti puding u malo mleka, pa ga skuvati u preostalom mleku. Dok je joS vruc, otopiti u njemu margarin i
cokoladu, meSajuci, dok smesa ne postane homogena.

Izvaditi testo iz friziderai podeliti na dva dela. Jedan nek bude veci. Razvuci testo da prelazi ivicelima, i staviti
gau podmazan i pobrasnjen pleh. Izbockati ga viljuskom, pa preliti fil. Razvuci i drugu koru i prekriti fil.

Peci u zagrejanoj rerni na 180 stepeni oko pola sata. Pecenu pitu ohladiti i obilno posuti Secerom u prahu.

Savet



