Kiflice sa bundevom

B
tezina: lako
za: 6 osoba
vreme pripreme: 70 min

Sastojci

Zatesto:

2 dimlakog mleka

1 kaSikaSecera

1 kesicasuvog kvasca
ljge

1belance

1 kesicapraska za pecivo
400 gpecene bundeve
oko 700 gbrasna

Potrebno jejos.

e marmelada od kajsija
e Secer u prahu

Za premazivanje:

e 1Zumance

Priprema

U mlako mleko stavimo Secer i kvasac damalo odstoji, dodati jaje, belance, pecenu izmiksanu bundevu, prasak
zapecivo i brasno. Testo dobro izraditi i ostaviti da nadolazi. Testo kad nadodje dobro izraditi i podeliti na4
dela. Svaki deo razvuci u krug. Iseci krug na 8 trouglova. Natrougao staviti malo marmelade od kajsijei uviti u



kiflicu. Ostaviti kiflice da nadolaze 20 minuta, premazati ih Zumancetom i peci. Pecene kiflice posuti Secerom u
prahu.

Savet



