Rafaelo kocke (3)

tezina: srednje

za 40 osoba
vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Zaprvu koru:

e 5Sbelanaca

e 150 gSecera

¢ 150 gkokosa

o 2velike kaskegriza

Zadrugu koru:

5belanaca

150 gSecera

150 gmlevenih oraha
2 kaSikekakaa

2 velike kasikegriza

Zafil:

¢ 10Zumanaca

12 kaSikaSecera
1puding od vanile
2 kaSikebrasna
500 mimleka
Imargarin
3vanilin Secera



Za ukraSavanje:

o 23laga

Priprema

Zakore: Belanca umutiti sa Secerom, dodati kokosi griz, lagano promeSati i sipati u podmazan pleh. Peci na
200 stepeni oko 15-20 minuta.

Naisti nacin ispeci i drugu koru.

Zafil: PomeSati Zumanca, Secer, puding i brasno pasipati u vruce mleko i kuvati dok se ne zgusne.
Ohladiti pa dodati 1 umucen margarini vanilin Secer.

Reati Zutu koru (sa kokosom), pafil, pabraon koru (sa orasima) pafil.

Od gore staviti 2 umucena Slaga. Seci nakocke i duziti.

Savet



