Snicle na luku

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Potrebno je:

e 600 gtelecih Snicli

6 glavicacrnog luka
3 cenabelog luka

2 kaSikebrasna

po ukususo i biber

Priprema

Snicleizlupati, posoliti i uviti u brasno. Zagrejati ulje u jednoj Serpi i u njemu isprziti $nicle sa obe strane i
izvaditi ih natanjir. U isto ulje napolaisprziti seckani crni luk narebarca. Dodati mu brasno, sitno seckani beli
luk, naliti vodom i malo prokrckati. Onda dosoliti ili staviti suvi biljni zacin, vratiti Snicle u sosi natihoj vatri
krckati dok 3nicle ne omeksgju.

Savet

Sluzi se uz pire krompir.



