Kapucino torta (4)

tezina: lako
za: 16 osoba

vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Za3kore

9belanaca

9 kasSikaSecera

9 kasSikabrasna
1prasak za pecivo

Fil:

9Zumanaca

9 kaSikaSecera

2 kesicekapucina od vanile
4 dimleka

1pudingaod vanile

2 kasikeSecera

200 gmargarina

Ostalo:

e 200 gprZenih lesnika
o 5dldatke paviake



Priprema

Umutiti penasto belanca, sa Secerom, lagano umeSati bradno sa praskom za pecivo. Peci u okruglom kalupu, na
pek papiru oko 7 minuta. Vruce kore preliti sa 2 dl hladnog mleka.

Fil: napari skuvati 9 Zumanaca, 9 kasSika Secera, 2 kesice kapucina vanila. Posebno skuvati 4 dl mleka, 1 puding
vanila, 2 kaSike Secera. Umutiti penasto 200 g margarinai spojiti sa pudingom i Zumancima. Umutiti 5dl slatke
paviake. Kora, fil, lesnici, slatka pavlaka, kora, fil, Iesnici, slatka pavlaka, kora, fil, [esnici, slatka pavlaka. Celu
tortu bogato posuti seckanim przrnim leSnicima.

Savet



