Przene paprike

tezina: lako

za: 4 osoba
vreme pripreme: 50 min

Sastojci

Potrebno je:

1 kgcrvenih paprika
1-2zelene papricice

1 glavicacrnog luka

1 strukmladog belog luka
200 gecureceg belog mesa
maloulja

po ukususoli

suvi biljni zacin

Sarenog bibera

po ZeljiperSunovog lista

Priprema

Paprike ispeci i oljustiti. Iscepkati natracice. uretinu sitno naseci | kratko proprziti, odloziti natoplo. Obe vrste
luka usitniti, proprziti u masnoci u kojoj se przilo meso. Kad pocne da se zgusnjava, dodati paprike i natihoj
vatri prziti. Na pola kuvanja vratiti meso u Serpu i krckati joS desetak minuta. Zaciniti po ukusu i perSunom.

Savet



