Strudla sa vidnjama

tezina: lako

za: 40 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

3jgjeta

1,5 ca%a od jogurtaSecera
1 kiselo mleko

1 casa od jogurtagriza

1 caSa od jogurtaulja
1/2praska za pecivo

500 ggotovih kora za pitu
1 kgcepanih visanja

Priprema

Mikserom umutiti jaja, Secer, mleko, grizi uljei 1/2 praska za pecivo.

Zajednu Strudlu treba 3 kore. Prvu koru namazati filom, preko nje staviti drugu koru i nju premazati, staviti
preko trecu koru, premazati je filom.

U krgj trece kore staviti vidnje.
Uviti u Strudlu.

Ponoviti ovo joS cetiri puta tako da se dobije 5 Strudli. Staviti Strudle u pleh, premazati ih uljem i peci na 200
stepeni.



Peceno testo iseci | dok je joStoplo posuti vanilin Secerom. Svaku Strudlu iseci na otprilike 8 delova tako da se
dobije ukupno 40 komada.

Savet



