
Kiki praline

Sastojci

Potrebno je:

120 gkiki karamela
50 gseckane brusnice
100 gcokolade
2 kašikeslatke pavlake

Ostalo:

200 gcokolade
3 kašikeulja

Priprema

Istopite cokolada sa uljem i premazite modlice za praline, pa stavite u frižider na 10 minuta da se stegne sloj 
cokolade. Postupak ponovite još jednom. Kiki karame, cokoladu i pavlaku stavite na tihoj vatri da se otopi, 
cesto mješajuci. Zatim, dodajte brusnicu i sve lijepo promješajte, pa ovom smjesom punite praline. Na kraju, 
odozgo zatvorite praline slojem otopljene cokolade.

Savet

težina: lako

za: 12 osoba

vreme pripreme: 90 min


