
Praline sa kafom

Sastojci

Potrebno je:

200 gšecera
0,5 dlvode
100 gmlevenog keksa
80 gmlevenih orasa
100 gcokolade
125 gmargarina
1-2 kašicicanes cafe

Glazura:

150 gcokolade
3 kašikeulja

Priprema

Skuvati sirup od šecera i vode oko 5 minuta, dodati margarin, a zatim i ostale sastojke. Kad se smesa ohladi 
oblikovati kuglice i preliti glazurom od cokolade. Možete smesu utisnuti u silikonske kalupe za praline ostaviti 
da se preko noci dobro ohlade u frizideru i sutradan preliti glazurom od cokolade.

težina: lako

za: 10 osoba

vreme pripreme: 90 min



Savet


