Vocne Snite

k
BEET 4

tezina: srednje
za 16 osoba

vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Potrebno za kor u:

8belanaca

8 kasikaSecera

8 kasikabrasna
1prasak za pecivo
1,5dImleka

Fil:

8Zumanaca

8 kasikaSecera
6 kaSikabrasna
6 dimleka
3-4vanil Secera
250 gmargarina

Ostalo:

¢ 500 gjagodaili malina
e 200 gSlaga u prahu
e mleko zaSlag



¢ 100 gcokolade

Priprema

Umutiti bjelanca sa Secerom i dodati brasno. Lagano izmje&ati, i izliti u pleh obloZen papirom za pecenje da se
pece 10 minutana 220 C. Ohladiti koru, skinuti pek papir i preliti mlekom.

Umutiti zumance sa Secerom, dodati brasno i 1 dl mlijekai dobro izmjeSati. Preostalo mleko staviti da provri
zajedno sa vanil Secerom, te dodati pripremljena Zzumancai skuvati kremu. U prohladjenu kremu dodati
margarin i dobro umutiti.

Koru preseci nadva dela, naneti polovinu kreme, voce, drugu koru, kremu, voce. Sve obilno premazati
umucenim Slagom i dekorisati topljenom cokoladom.

Savet



