Pohovane palacinke

tezina: srednje

za 10 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Smjesa za palacinke:

3jgeta

300 gbrasna

150 gmlijeka

100 gvode

malosoli

1 mala kaSicicasecera

Fil:
e 250 gsira- trapist
e 250 gsalame
Smjesa za pohovanje:
e Jjgeta
e 200 gprezli
Dekoracija:
e 200 gpavlake

e 3-4 komkiselih krastavcica
e lparadajz



i jo3

e 300 mluljazaprzenje

Priprema

Od gore navedeni sastojaka zamijesiti i ispeci palacinke.

Salamu izrendati. Na palacinku stavite malo salame, preko list siratrapista, urolovati i zatvoriti cackalicom.

Rolovane palacinke reati na tanjir.

Umutiti jaja za pohovanje palacinki. Rolovane palacinke prvo staviti u jagjapau prezlu i prziti u dubljoj Serpi.

Przene palacinke staviti na papirne salvete da upiju visak masnoce. Dekorisati po zelji. Prijatno!

Savet

Zafil mozete koristiti Stavi volite (salama,Sunkarica, peenica, kulen, prsuta......) izaberite sami.



