Suma torta

tezina: srednje
za: 30 osoba
vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Kora:

10jga

10 kaSikaSecera

30 kasikamlevenih oraha
2praska za pecivo

Fil 1:

1Imleka

15 kaSikaSecera
100 ggustina

100 gSecera u prahu
100 gcrne cokolade
1.5margarin

Fil 2:

¢ 500 gviSanja

Fil 3:

300 ghbele cokolade
300 gdagaili slatke paviake



Priprema

Kora: Umutiti posebno 5 Zumanca sa 5 kaSika Secera, posebno penasto umutiti 5 belanca. Sediniti polako i
umesSati 15 kaSika mlevenih orahai 1 prasak za pecivo. Od ove mase ispeci jednu koru. Naisti nacini saistim
sastojcima ispeci jos jednu koru.

Fil 1: U 1l mleka skuvati kaSu od gustinai Secera. Ohladiti kaSu. Umutiti margarin sa Secerom u prahu. |zrendati
crnu cokoladu. Spojiti kasu od gustina, margarin i izrendanu cokoladu. Fil 2: Visnje malo skuvati da opuste sok
jer nam je sok potreban za natapanje kora. Fil 3: Umutiti Slag (slatku pavlaku) i u to umesti izrendanu belu
cokoladu.

Filovanje: Prvu koru naprskati sokom od visanja, zatim staviti polovinu prvog fila, sa gustiinom,zatim polovinu
viSanja rasporediti po filu i onda polovinu treceg fila sa Slagom i cokoladom, onda drugu koru, natopiti sokom,
druga polovinafila sa gustinom, visnje i preostali Slag sa cokoladom. Ukrasiti po Zelji.

Savet



