Juneca corba sa makaronama

tezina: lako
za: 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

300 gjuneceg mesa u komadu
200 gmakarona
lveca Sargarepa
1celer, paskanat

1 glavicacrnog luka
2 cenabelog luka

1 puna kaSkabrasna
lovorov list

suvi biljni zacina

so

biber

aleva paprika
persunov list

ulje

Priprema

Namalo ulja proprZziti sitno iseckan beli i crni luk, dodati na kockice isecenu Sargarepu i na kockice iseceno
meso. PrZiti nekoliko minuta, a onda dodati bradno i malo vode i uz stalno meSanje nastaviti przennje joS malo.
Dodati alevu papriku, naliti litar vode i natihoj vatri ostaviti de se kuva uz povremeno meSanje. Kada corba
pocne da kljuca, dodati makarone i promeSati. Dodati na kockice isecen paskanat i celer, zacin, so i biber po
ukusu. Pri krgju kuvanja dodati i sitno iseckan persun.



Savet



