Griz knedle sa cokoladnim dlijvama

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 100 min

Sastojci

Potrebno je:

1lvode

5 kasikaulja

2 Soljegriza

1 olj apSenicnog brasna
3jgjeta

1prasak za pecivo
2 kaSikeSecera
lvanilin Secer

1 kgdljiva

200 gcokolade
200 gprezle

Priprema

Otopiti cokoladu i umakati Slijve u to. Ostaviti da se osuse tj. da se stvrdne cokolada. U vodu sipati uljei staviti
da provri. Kada provri skloniti saringlei dodati praSak za pecivo, griz, pSenicno brasno, Secer, vanilin Secer.
Dobro umutiti pa dodavati jaje jedno po jedno i lepo umititi. Ostaviti malo da se prohladi. Od mlake mase
odvajati kuglicei u njih stavljati cokoladne dljive. Knedle spustati u kipucu vodu i kuvati 10 minuta. Procediti
knedlei valjati u prezle. ProprZiti ih kratko. Valjati u Secer.

Savet



