Pita sa koprivom

':-I_H b,
tezina: lako
za 4 osoba

vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

500 gkora za pitu

Fil:

3jga

300 gsira

1 casa (od jogurta)jogurta

1 caSamleka

1 caSaulja

200 gobarene seckane koprive
2 caSekukuruzna brasna
1prasak za pecivo

1 kaSicicasoli

Priprema

Umutiti jgja,jogurt, mleko, ulje, dodati usitnjen sir, obarenu seckanu koprivu, kukuruzno brasno i prasak za
pecivo i so. Uzeti jednu koru prepoloviti, premazati filom (malo deblji premaz filom), opet taj deo prepoloviti,
premazati filom i uviti ovlas ne cvrsto u trubu. Redjati trubice u pleh. Trubice premazati rastopljenim
margarinom i peci.

Savet



