Pletenica sa kulenom

tezina: lako

za: 25 osoba
vreme pripreme: 80 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 800 gbrasna T-500
200 mimlijeka
250 mlvode
3jgjeta

1 kaSikasoli

2 kaSikeSecera
1,5kvasac

Fil:

150 gkulena

Za premazivanjetijesta:

e 250 gmargarina

Dekoracija:

¢ 50 gsusama

Priprema



Od gore navedeni sirovina zamijesite tijesto. Ostaviti da fermentiSe natoplo.

Tijesto podijelite na6 loptica. Svaku lopticu razvuci u krug, namazati margarinom i slagati jednu na drugu
(zadnju ne mazati).

Tijesto razvuci debljine 0,5 cmi igeci natrake po duzini.

Svaku traku istanjiti na Stapice i podijeliti na 3 dijela.

Od dobijeni Stapica praviti pletenicu aizmeu stavljati kulen.

Pletenice reati na pleh koji je namazan margarinom.

Mozete praviti i puzice.

Pletenice premazati margarinom i posuti susamom.

Peci na 200 C oko 25 minuta.

Sluziti toplo uz jogurt. Prijatno!

Savet

Umjesto kulena mozete koristiti kobasicu.



