Gurmanska pljeskavica na moj nacin
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tezina: lako
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vreme pripreme: 40 min
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Crni luk iseci sitno, kackavalj i suvo meso na kockice. To pomeSati sa mlevenim mesom, jajetom, prezlama,
zacinima, tucanom paprikom i umesiti. Odvajati pljeskavice i posuti joS malo tucanom paprikom. Peci na
rostilju.

Krompir iseci tanko naZilijen tj. Stapicei isprziti. Pred kraj przenjadodati zacinei jgjai joS malo doprZiti.
Krastavce takoe iseci tanko na Stapice, sir narendati. Natanjir za serviranje staviti pljeskavicu pa preko przen
krompir sajgjima. Preko krompira staviti tanko isecen krastavac i nakraju narendan sir. Sve posuti lanenim
semenom.
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