LeSnik torta

tezina: srednje

za: 30 osoba
vreme pripreme: 120 min

Sastojci

Zakore

e 12jga

12 kaSikaSecera

4 kasikebrasna

20 kaSikamlevenog lesnika
2 kaSikeprezle

Fil:

12Zumanaca

12 kaSkaSecera

3 kesicevanilin Secera
6 dimleka

6 kaSikabrasna

250 gmargarina

Ostalo:

¢ 5dldatke pavlake
e 200-250 gmlevenog lednika

Priprema

Umuititi belanca sa prstohvatom soli, dodati Secer, nastaviti mucenje i na kraju lagano umesati ostale sastojke.



Pleh obloziti pek papirom i od smese ispeci 6 tanjih korica.

Fil: skuvati zumanca sa Secerom i vanilijom na pari. Brasno ukuvati u mleko. Umutiti penasto margarin i spojiti
filove. Umutiti slatku pavlaku.

Filovati kora, fil, mleveni lednici, slatka pavlaka, kora... Tortu ukrasiti po sopstvenoj Zelji.

Savet



