Pohovana pileca dzigerica

tezina: lako

za 2 0soba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

500 gpilece dzZigerice
2jgjeta

1 Soljabrasna

1 Soljaprezli

po ukususo, biber

po ukusumeSavina zacina

Priprema

DZigericu zacinite solju, biberom i meSavinom zacina.

Jaja ulupajte viljuskom. Uvaljgjte dzigericu u bradno pau umucenajga.
Nakraju uvaljajte u prezle.

Spustite u zagrejano ulje i przite natihoj vatri dok nedobije lepu rumenu bojul.
Dzigericu sluzite uz pire krompir.

Savet



