Saher torta (2)

tezina: lako

za 6 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Zakoru:

* Gjga

120 gmaslaca

140 gSecera

120 gcokolade

120 gbrasna

1 kasicicasoka od limuna
1prasak za pecivo

1 kasicicacimeta

Sastojci zafil

e marmelada od kajsije

Glazur a;

¢ 200 gcokolade

2 kasikevode

1 kaSikaSecera

1 kaSikaulja

1 kasikamaslaca

1 kaSikakakaoa

150 gmlevenih oraha



Priprema

Umutiti maslac pamu dodati Secer i mutiti dok se Secer ne otopi pa onda dodati jajai dobro umutiti. okoladu
otopiti pa dodati u umucenu koru, kao i limunov sok. Na kraju dodati brasno pomeSano sa praskom za pecivo i
peci dve kore.

Marmeladu zagrejati i premazati vruce kore.l jednu i drugu obavezno i kadaih spojitei celu toru namazati
marmel adom.

U odgovarajucu posudu sipati kockice cokolade, Secer, vodu, uljei kakao i staviti da se otopi cokolada, a pred
kraj dodati i maslac. Vrelom glazurom premazati tortu i ukrasiti mlevenim orasima.

Savet



