
Kiflice sa šerbetom

Sastojci

Potrebno je:

1margarin
5 kašikašecera
3jaja
1 kašikakakaoa
400 gbrašna
1prašak za pecivo
marmelada po izboru

Šerbet

300 gšecera
2 dlvode
1vanilin šecer

Priprema

Umesiti margarin, šecer, jaja pa dodati kakao, brašno i prašak za pecivo i od testa razvuci nekoliko jufkica. 
Razvuci jufke, pa seci na 8 dela i svaki deo nafilovati marmeladom. Uviti kifle i peci. Šecer, vanilin šecer i vodu 
staviti da prokuva, pa preliti tek izvaene kiflice.

Savet

težina: lako

za: 8 osoba

vreme pripreme: 40 min


