Domace njoke

tezina: lako

za: 4 osoba
vreme pripreme: 10 min

Sastojci

Potrebno je:

300 gdomaceg krompir pirea
150-200 gbrasna

ljgje

1 kasikaulja

1/3 kesicepraska za pecivo

Priprema

Zamesite testo od datih sastojaka ukoliko se testo lepi dodajte joS brasna. Od date kolicine napravite 4 dugacka

valjka oko 2 cm debljine. Ostrim noZem isecite na 1,5 cm debljine. Uzmite viljusku i zaobljenom stranom svaki
komad testa prevucite preko da dobijete Sare. Ovako dobijene njoke mozete poreati natacnu i zamrznuti, kad se
zamrznu spakujte ih u kesicei koristite po potrebi.

Savet

Kad vam ostane od ruka krompir pirea, napravite njokice.



