Kroasani (3)

tezina: lako

za: 10 osoba
vreme pripreme: 120 min

Sastojci

Potrebno je:

700 gbrasna

50 gkvasca

3 dimleka

3 kasikeulja
ljge

2 kasiciceSecera
1 kaSikasoli

125 gmargarina

Zapremazivanje
e ljge
Zaposipanje:
e susam

Priprema

U mlako mleko dodati Secer, kvasac i ostaviti da nadoe. U brasno dodati so, jedno jaje, kvasac, ulje, pa umesiti
glatko testo. Podeliti na 8 jufkicai svaku razviti navelicinu plitkog tanjira. Reati jedno preko druge i svaku
premazati margarinom. Ostaviti testo oko 30 minuta da se odmori. Oklagijom razviti na debljinu prstai raseci
na 4 dela, asvaki deo na 8 trouglova. Poreati u podmazani pleh i premazati umucenim jgjetom i posuti



susamom. Ostaviti jedan sat da narastu. Peci u zagrejanoj rerni oko 30 minuta na 220 stepeni.

Savet



