Kokos zele fantazija

tezina: lako

za: 15 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

3jgjeta

10 kaSikaSecera
3,5 kaSikebrasna

1 kaSikakakaoa

2 dIsok od narandze
2 kesicezelatin

2,5 dimleko
Ivanilin Secer

2,5 dldatke pavlake
80 gkokosa

100 gcokolade

Priprema

Umutiti belanca u cvrst sneg, dodati 3 kaSike Secera, Zumanca, 2 kaSike brasna, kakao, promesati i ispeci koru.

U sok od narandzZe dodati 2 kaSike Secera, kaSiku zelatinai kuvati nekoliko minuta. Vruc sok preliti preko
prohlaene kore i ostaviti da se ohladi.

Sjediniti vanilin Secer, 5 kaSika Secera, 0,5 dl mlekai 1,5 kasiku brasna pa skuvati u 2 dl mleka. Na kraju dodati
kokosi prome&ati.



Kad se krem ohladi dodati umucenu slatku pavlaku, ostatak Zelatina pripremljen po uputstvu sa kesice.

Sjediniti pa premazati koru. Posuti rendanom cokoladom i ukrasiti po Zelji.

Savet



