
orbica od kelerabe

Sastojci

Potrebno je:

400 gkelerabe
100 gšargarepe
100 gpaštrnjaka
100 gcrnog luka
po ukususoli
bibera
miroije
1 kocka za supu

Priprema

Povrce ocistiti, oprati i iseci na kockice. Staviti na tihu vatru da se juva. Kad svo povrce omekša, izmiksati ga, 
vratiti nazad, zaciniti po ukusu, naliti vode i dodati kocku za supu. Zacinti po ukusu i kuvati do željene gustine.

Savet

težina: lako

za: 4 osoba

vreme pripreme: 75 min


