Mozaik torta (4)

tezina: lako

za: 15 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zakoru:

6jga

6 kaSikaSecera

6 kasikabrasna

1 kesicapraska za pecivo

Zafil:

8 dimleka

2 kesicepudinga od vanile
200 gSecera

200 gmargarina

Ostalo:

e 250 gkesten pirea
1 kaSikaruma

50 gseckanih oraha
100 gzele bombona
3 Stanglecokolade
200 gdlaga

Priprema



Od navedenih sastojaka za koru ispeci biskvit i kada se ohladi izrezati na kockice. Fil: 8 dl mleka skuvati sa 2
pudinga od vanile i 200 grama Secera. Kada se fil ohladi dodati umucen margarin, 250 grama kesten pirea, malo
ruma, saku seckanih oraha, 100 grama Zele bombona, otopljenu cokoladu. Isitnjenu koru gediniti safilom,
lagano promeSati i oblikovati kolac. Odozgo staviti dag.

Savet



