Kupuskifle (2)

tezina: lako

za: 10 osoba
vreme pripreme: 120 min

Sastojci

Zatesto:

e lkvasac

1 kaSicicasecera
1 kaSikasoli

2 dlulja

500 mimleka

1 kgbrasna

Nadev:

e 250 gmargarina
e 3Zumanca
e 1 kaSicicasoli

Priprema

U zaslaeno mleko dodati kvasac. Od ostalih sastojakai kvasca zamesiti testo. Ostaviti testo da se udvostruci.
Margarin, Zumancai so umutite. Podeliti testo na 3 obgice. Svaku razvuci i premazati nadevom, zaviti urolat i
seci natrouglove. Ostaviti u plehu da odstoji oko sat vremena, premazati umucenim belancetom i peci ha 220
stepeni dok ne porumeni.

Savet



