
oko-vanila torta

Sastojci

Fil:

1 puding od vanile
2 pudinga od cokolade
500 gmargarina
4banane
100 gprah šecera
200 gcokolade za kuvanje

Kora:

8jaja
120 gšecera
160 gbrašna
1prašak za pecivo

Priprema

Skuvati puding od vanile sa 10 kašika šecera. Skuvati puding od cokolade (litar mleka) i u vruc puding dodati 
cokoladu. Margarin umutiti sa prah šecerom i podeliti u dva dela, pa dodati u ohlaene pudinge. Dobro izmiksati. 
Preseci koru na tri dela, na prvu koru naneti pola fila od cokolade pa drugu goru, zatim puding od vanile odozgo 
nareati isecene banane, treca kora i na kraju drugi deo cokoladnog pudinga. Odozgo šlag, ukrasiti po želji. Kora: 
jaja umutiti sa šecerom i dodati brašno sa praškom za pecivo, razliti u veliki pleh i peci na 200 C.

težina: srednje

za: 12 osoba

vreme pripreme: 60 min



Savet


