
Džigerica u saftu

Sastojci

Potrebno je:

800 gpilece džigerice
2 glavicacrnog luka
1 kašicicaparadajz koncetrata
2 dlbelog vina
so
biber
kisela pavlaka
1 kašicicacrvene zacinske paprike

Priprema

Na malo ulja izdinstati luk, nakon par minuta dodati džigericu, paradajz koncentrat, so, biber, crvenu papriku i 
zaliti sa vinom. Poklopiti i na laganoj vatri dinstati 20tak minuta. Neposredno pre služenja dodati 1 dl kisele 
pavlake, služiti uz pire krompir ili makarone.

Savet

težina: lako

za: 4 osoba

vreme pripreme: 60 min


