Rum torta

Sastojci

Potrebno je:

10jga

10 kaSika Secera

8 kaSika brasna

kaSikaulja

Solja gusto skuvanog sirupa od Secera
2 Solje suvog groza

po jedna kaSika slatkog od viSanja, kajsijai jagoda
3 kaSike dZzemaod kajsija

casaruma

250 g Secerau prahu

sok od manjeg limuna.

Priprema

Dobro umutiti 10 Zumanaca sa 10 kaSika Secera, dodati jednu kasiku ulja, 8 kaSika brasnai nakrgu cvrsto
ulupan sneg od 10 belanaca. Lagano izmeSati, sipati u hamazan i brasnom posut pleh i peci. Pecenu tortu
ohladiti, preseci natri dela. Od srednjeg delaiseci spoljni krug Sirine 2 santimetra, a sredinu izmrviti.

Nadev: Solju gusto kuvanog sirupa od Secera, 2 Solje suvog groza, po jednu kasSiku slatkog od visanja, kajsijai
jagodai cadu ruma pomeSati saizmrvljenim testom od sredine srednjeg dela testa.

Donju koru od torte premazati sa 3 kaSike dzema od kajsija, pa staviti isecen krug od srednjeg dela, a sredinu
popuniti nadevom. Odozgo staviti gornji deo torte.

Zapreliv umutiti Secer u prahu sa limunovim sokom, preliti tortu i ostaviti da se preliv stegne.



